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Eigenschaften von Pinnacle-Hefe

Stamm Weinstil Alkohol-toleranz 
(v/v) Lag-Phase Gärgsch-

windigkeit Stickstoff-bedarf Optimale 
Temperatur

MLF (=BSA) 
Kompatibilität

Glyzerin-
produktion

Flüchtige 
Säuregrade

Bubbly
Schaumwein/

Neustart
16% Sehr kurz Moderat Niedrig 10-32°C

50-90˚F N/A Moderat Niedrig

Tropica Weiß 14.5% Kurz Schnell Moderat* 13-16°C
55-61˚F N/A Moderat Durch-

schnittlich*

White Select Weiß 15% Mittel Moderat Niedrig bis  
moderat

15-20°C
59-68˚F Empfohlen Hoch Niedrig

Cryo Weiß/Rosé 14% Kurz Schnell Niedrig 12-24°C
54-90˚F N/A Moderat Sehr niedrig

Fruit Red Rot/Rosé 15% Kurz Moderat Niedrig bis 
moderat

18-29°F
65-84˚F Empfohlen Niedrig Niedrig

Complex Rot 15% Lang Langsam Moderat 20-29°C
68-85˚F Sehr empfohlen Moderat Niedrig

Red Rot 16% Sehr kurz Moderat Moderat bis 
hoch

18-29°C
65-85˚F Empfohlen Hoch Durch-

schnittlich

Red Select Rot 16% Kurz Moderat Moderat bis 
hoch

20-26°C
68-79˚F Nicht empfohlen Moderat Durch-

schnittlich

Fructo Select Rot/Alle 19% Sehr kurz Schnell Moderat 14-35°C
57-95˚F Empfohlen Moderat Niedrig

Fructo Rot/Neustart/
Alle 18% Sehr kurz Schnell Niedrig 13-35°C

55-95˚F Sehr empfohlen Hoch Durch-
schnittlich*

Robust Alle 18% Sehr kurz Schnell Moderat 10-35°C
50-95˚F Hemmend Hoch Durch-

schnittlich

AWRI 
Bioprotect Alle 6% Sehr lang N/A Niedrig 28˚C

82.4˚F N/A Glycerin Niedrig

*Wenden Sie sich an Ihren Technischen Vertreter bei AB Biotek bezüglich nährstoffarmer, hoch geklärter, zuckerreicher Moste.
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